CADERNO DE PROVA
AGENTE DE ALIMENTACAO (20 Questdes)
LINGUA PORTUGUESA (Questdes de 1 & 5)

Texto para as questdoes 1 e 2
Retrato [Cecilia Meireles]

Eu ndo tinha este rosto de hoje,
assim calmo, assim triste, assim magro,
nem estes olhos téo vazios,
nem o labio amargo.

Eu néo tinha estas méos sem forca,
tdo paradas e frias e mortas;
eu nao tinha este coracéo
gue nem se mostra.

Eu nao dei por esta mudanca,
tdo simples, tdo certa, tao facil:
— Em que espelho ficou perdida
a minha face?

1. No texto de Cecilia Meireles, poetisa da segunda fase do Modernismo,
o eu-lirico (voz que fala no poema) mostra-se:

A () otimista em relacdo ao futuro

B ( ) esquecido pelo que aconteceu com 0 seu rosto

C () decepcionado pelas mudancas que 0 tempo imprimiu ao seu corpo

D ( ) triste pelo amadurecimento que a vida proporcionou-lhe

2. Sobre as classes gramaticais presentes no texto, assinale a alternativa
correta.

A () Na primeira estrofe, temos a presenca de 5 substantivos

B ( ) Aparecem 5 adjetivos na primeira estrofe.

C ( ) Emtodo o texto, temos a presenca de apenas 3 verbos.

D ( ) Nao presenca de pronomes na ultima estrofe.

3. Assinale a alternativa em que houve ERRO de conjugacéo verbal.

A () Durante as manifestac¢des, a policia interviu para que ndo houvesse conflitos.
B ( ) Os funcionarios do mercado repuseram as mercadorias.

C () Para que o sistema nédo nos bloqueie, vamos renovar as senhas de acesso.
D ( ) Os patrées propuseram um bom acordo, que foi aceito por todos.

4, Observe as frases abaixo quanto a regéncia verbal:

I. Aquele sujeito nunca obedeceu o regulamento da empresa.

Il. Sempre que vou naquele shopping, sinto vontade de comprar tudo.
lll. Prefiro ler bons livros a ficar sem fazer nada nos fins de semana.
IV. Nunca assisti a um espetaculo tdo bom quanto este.

Estéo corretas:

A( )lell
B( )llell
C()llelv

D( )l lllelV



5. Indigue a alternativa em que houve erro no emprego do acento grave,
indicativo da crase:

A () Compras a vista sempre sd0 mais acessiveis para o consumidor.

B () Retornou a casa dos pais para buscar seus materiais.

C ( ) Compareca a nossa formatura, que sera realizada na proxima semana.

D ( ) Vamos a Floriandpolis a negdcios e voltaremos logo.

CONHECIMENTOS GERAIS (Questbes de 6 a 10)

6. Nas ultimas eleicbes realizadas em outubro de 2018, foi eleito o novo
Presidente do Brasil que tomara posse em janeiro de 2019. Seu nome é:

A () Jodo Matias Bolsonaro

B ( ) José Messias Bolsonaro

C () Jair Matias Bolsonaro

D ( ) Jair Messias Bolsonaro

7. Adengue é uma doenca infecciosa causada por um
virus chamado flavivirus, e transmitida ao
homem no Brasil, principalmente pelo mosquito:

A () Aedes albopictus.

B () Aedes aegypti.

C () Pernilongo comum.

D () Triatomideo — barbeiro.

8. Qual o motivo da condenacdo de Luis Inacio Lula da Silva?

A () Recebimento de apartamento de luxo no Guaruja (SP) como propina na
Operacao Lava Jato

B ( ) Corrupcao e lavagem de dinheiro na Operacédo Lava Jato

C () Tréfico de influéncia internacional na Operagéo Janus

D ( ) Obstrucdo da justica na Operacéo Lava Jato

9. H4 varios fatores que agridem o meio ambiente. Dentre eles, podemos
destacar:

A () Caca Predatoria e Ocupacao Irregular de areas de protecdo ambiental.

B ( ) Criagdo de Zonas de Protecdo ambiental.

C ( ) Aumento do uso de fontes de energias limpas e sustentaveis.

D () intensificacdo da reciclagem de residuos solidos.
**Retificado, pelo quinto termo de retificacdo publicado em 10/12/2018.

10. Investigacdo sobre corrupcdo conduzida até hoje no Brasil, e que teve
inicio no Parand em 17/03/2014; unificando 4 acGes ue apuravam redes operadas
por doleiros que praticavam crimes financeiros contra os recuros publicos.
Estamos falando da operagéo:

A ( )Mensalao

B ( )Zelotes

C ( )Carne Fria

D ( ) Lava Jato



CONHECIMENTOS ESPECIFICOS (Questbes de 11 a 20)

11. O Equipamento de Protecao Individual EPI (NR 6) deve ser oferecido ao
servidor, de forma gratuita, de modo a garantir a seguranca do mesmo. Nesse
sentido, o cozinheiro deve ser favorecido, posto que no cumprimento de suas
atividades, esta vulneravel a acidentes por lidar com instrumentos cortantes, com o
fogo, dentre outras situacdes. E, portanto, dever do empregado:

l. usar o equipamento somente para a finalidade a que se destina.

ll. responsabilizar-se por sua guarda e Conservagao

lll. responsabilizar-se por seu conserto, caso qualquer alteracdo o torne improprio para
uso

IV. usar somente para as situacdes emergenciais.

Sobre as afirmativas acima, assinale a opcao
CORRETA:

A( ) lelV estao corretas.

B ( ) Iellestao corretas.

C ( ) lelll estao corretas.

D( ) ll elV estéo corretas.

12. Assinale a alternativa correta no que se refere a higienizacdo de
hortalicas a serem consumidas cruas.

A () Retirar as partes deterioradas, lavar em agua corrente folha a folha, colocar
de molho por 10 minutos em agua clorada, enxaguar em agua corrente.

B ( ) Lavar o pé ou mago em agua corrente, retirar as partes deterioradas, colocar
de molho, por 5 minutos, em agua clorada ou em solucao de vinagre.

C () Retirar as folhas deterioradas, cortar, colocar de molho, por 10 minutos, em
agua clorada, enxaguar em agua corrente, acondicionar em recipiente tampado.

D ( ) Colocar de molho, por 10 minutos, em agua clorada, retirar as partes
deterioradas, lavar em agua corrente folha a folha, acrescentar suco de liméo.

13. Quando se refere a higiene de utensilios, é correto:
A () Borrifa-los com alcool a 70% ap0s a lavagem.

B ( ) Usar esponja de aco.

C ( ) Enxugéa-los com pano de copa.

D ( ) Guarda-los molhados.

14. Durante o preparo, quanto tempo os produtos pereciveis podem
permanecer em temperatura ambiente?

A () O tempo de manipulacdo de produtos pereciveis em temperatura ambiente
ndo deve ultrapassar 20 minutos. Em area climatizada entre 12 e 18°C, ndo deve
ultrapassar 2 horas.

B ( ) O tempo de manipulacéo de produtos pereciveis em temperatura ambiente
nao deve ultrapassar 30 minutos. Em area climatizada entre 12 e 18°C, ndo deve
ultrapassar 2 horas

C ( ) O tempo de manipulag&o de produtos pereciveis em temperatura ambiente
nao deve ultrapassar 35 minutos. Em area climatizada entre 12 e 18°C, ndo deve
ultrapassar 1 hora.

D ( ) O tempo de manipulagcédo de produtos pereciveis em temperatura ambiente
nao deve ultrapassar 40 minutos. Em area climatizada entre 12 e 18°C, ndo deve
ultrapassar 1 hora.



15. Os funcionérios que realizarem a tarefa de higienizacdo dos
equipamentos, moveis e utensilios
deverao utilizar quais Equipamentos de Protecao Individual (EPI)?

A () Somente luvas

B ( ) Somente bota de borracha.

C ( ) Somente bota de borracha e protetor solar.

D ( ) Bota de borracha ou sapato fechado e luvas.

16. Os alimentos que NAO precisam de refrigeracdo s&o:

A () Os produtos defumados e desidratados, enlatados e embalados em vidro.
B () Os ovos, leite, queijo,manteiga, margarina, alguns vegetais e frutas.

C ( )Os embutidos (presunto, salsicha, mortadela).

D ( ) Carnes, aves e pescados.

17. Analise o texto e complete o com a alternativa CORRETA* é
a contaminacao que acontece quando microorganismos sao transferidos de um
alimento ou superficie para outro alimento por meio de utensilios, equipamentos
ou do préprio manipulador. Exemplo: cortar com a mesma faca e na mesma tabua
carne crua e cozida sem antes higieniza-las.”

A () Contaminacao por contato

B ( ) Contaminagao por manipulagéo

C ( ) Contaminacéao cruzada

D () Contaminacao por utensilios

18. Em relagéo a utilizacdo de medida caseira, para mensuracéao de
alimentos,podemos afirmar que uma xicara de cha corresponde aproximadamente a:

A( ) 300ml

B( )200ml

C( )1o0ml

D ( )50ml

19. Em relacdo ao preparo de suco de frutas, assinale a alternativa correta.

A () As frutas devem ser lavadas, desinfetadas em solucéo clorada e enxaguadas.

B () A laranja usada no preparo do suco ndo necessita ser desinfetada em
solucéao clorada.

C ( ) A acerola ndo deve ser desinfetada em solucdo clorada para evitar
contaminagao quimica.

D ( ) Asolucao clorada utilizada para desinfec¢éo de frutas pode ser reaproveitada
por até 48 horas.

20. O agente de alimentacéo, ao receber géneros alimenticios na uni-
dade de producao de refeicOes, deve:

A ( ) guardar imediatamente 0s ndo pereciveis e depois os refrigerados.

B ( ) armazena-los em local sem ventilacdo para evitar a contaminacao.

C () devolver os produtos cujas embalagens estejam violadas.

D () colocé-los em local limpo e organizado, proximo aos produtos de
limpeza.



